
VERRASSINGMENU

DRIE GANGEN MENU        54
 

VIER GANGEN MENU        63
 

VIJF GANGEN MENU       72

STARTERS

BUIKSPEK                  12 | 15 
48 uur sous vide gegaard, gerookte vadouvanmayo & 
BBQ-lak. Ook te bestellen op toast voor een meerprijs van € 3,-
 

PADRON PEPERS               7
Gefrituurde groene pepers, MaldonzoutGefrituurde groene pepers, Maldonzout
 

BOLINHOS DE BACALAU            11
5 stuks Porturgese gefrituurde balletjes met een vulling van 
aardappel en kabeljauw
 

BRUSCHETTA                 11 |15            
Eigen focaccia, tomaat, basilicum & knoflook. Optioneel met Eigen focaccia, tomaat, basilicum & knoflook. Optioneel met 
burrata te bestellen voor een meerprijs van € 4,-
 

BROODPLANKJE                8,50
Keuze uit Brioche of Focaccia, eigen boter, olie en zeezout

OESTERS                    12
Op drie verschillende wijzen bereid
 

FISH FINGERS                 11,50
Verse witvis, gepaneerd in Japanse broodkruim. 
Geserveerd met remoulade
  

PUMPKIN SMASH               10 | 14
Smash van pompoen met huisgemaakte focaccia om te dippen.
Optioneel met burrata te bestellen voor een meerprijs van € 4,-
 

PADDENSTOELENKROKET           11
5 stuks huisgemaakte kroketten van bospaddestoelen. 
Gerserveerd met bielookmayonaiseGerserveerd met bielookmayonaise



VOORGERECHTEN

GRAVAD LAX                17
Kraakverse gepekelde rauwe zalm.  mierikswortelcrème, 
dillemayonaise en zoetzure groenten.
 

MAI TAKE (V)                16
Eikhaas, lak van van gefermenteerde wortel, beet jerky, Eikhaas, lak van van gefermenteerde wortel, beet jerky, 
pompoencreme
 

ZEEBAARS                 18
Ceviche, passievrucht, zeekraal,  pittige mayonaise
 

PASTRAMI                 17,50               
Ruderpastrami, kweepeer,  zuurkoolRuderpastrami, kweepeer,  zuurkool

  

NAGERECHTEN

GRAND DESSERT              16              
Groot dessert, wekelijks wisselend

KAASPROEVERIJ              14
5 soorten kazen, brioche, honing

CHEESECAKE                7,50
Bastogne, Baskische bereiding, vruchtengeleiBastogne, Baskische bereiding, vruchtengelei

SUPPLEMENTEN

GEKARAMELISEERDE WITLOF        8
Dragonmayonaise, walnoten en tru~elkaas                   

EIGEN ZUURKOOL              7
Huisgefermenteerd, licht pittig

HASSELBACK                 7
5 stuks krielaardappelen die in heel dunnen, gelijkmatige 
plakjes zijn ingesneden. In de schil gebakken

FRITES                    4,75    
Gerserveerd met huisgemaakte mayonaise

TRUFFELFRITES                7,50
FritesFrites

HOOFD

BAVETTE                   28,-           
Hasselback, zuurkool, pompoencreme, eigen jus
 

DAGVANGST                 Dagprijs
Dagelijks wisselend visgerecht
  

SHORTRIB                  31,-
Shortrib, rode ui, zwarte knoflook, polenta, spruiten.
 

GAMBA                    27,-
Gamba, risotto, citrus, venkel, paprika, kruidenolie.
 

RAVIOLI (V)                  25,50          RAVIOLI (V)                  25,50          
Tru~el boter, noten en pompoen, zeekraal


